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¥

il

Oster:a del

CentenanO AN /

il pranzo del 25 dicembre 2025

STUZZICHINI DI BENVENUTO

UOVO NOSTRANO COTTO A BASSA TEMPERATURA

spuma di parmigiano - aglio nero - zuccd - pane Moggio al resmarine

oppure

LAMELLE DI FILETTO DI MANZO APPENA SCOTTATO

castagne * fungo cardoncello arrosto * miso * foglie di senape giapponese

RisotTo CARNAROLI “ACQUERELLO"

coste * patate - fonduta di formaggio d’ alpe Pian Laghetto * tartufo nero

FILETTO DI LucioPERCA

carciofi = chimichurri » salsiccia nostrana

oppure

* SUPREMA DI CAPPONE

sedano rapa * alloro * noci nere

FILETTO DI BISONTE COTTO ROSA

consistenze di barbabieteola * salsa al pepe "Verde”

SPUMA GHIACCIATA ALLE MANDORLE

crumble di panettone *« caramello al fleur de sel * sorbetto ai lamponi

4 portate 98.- (1 Antipasto, Risotto, Pesce o Carne, Dolce) - 5 portate 118.- (1 Antipasto, Risotto, Pesce e Carne, Dolce)
B portate 138.- (2 Antipasti, Risotto, Lucioperca, Cappone, Dolce)
info@osteriacentenario.
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