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a partire dalle ore 19.15 : stuzzichini di benvenuto
ore 20.00 : il Menu

LUCIOPERCA MANTECATO
zZucca * sumak « polenta croccante * crumble di cipolla
Aufgeschlagener Zander » Klirbis * Sumak * knusprige Polenta * Zwiebel-Crumble

CARCIOFO ARROSTO
zuppetta di fagioli borlotti * tuorlo marinato * aglio nero = granelli di senape in agrodolce
Gebratene Artischocke * Borlotti-Bohnensuppe * mariniertes Eigelb »
schwarzer Knoblauch + stiB-saure Senfkérner

TUBETTI DI GRANO DURO “PAsTIFICio MANCINI®
bisque di crostacei + animelle » alga nori
Hartweizen-Tubetti “Pastificioc Mancini” + Krustentier-Bisque + Kalbsbries « Nori-Alge

BraNzINO
scarola * n'duja « burrata liquida
Wolfsbarsch = Eskariol = N'duja » flissige Burrata

RiBEYE DI BLack ANcus “UM|”
carote arrosto = shi-také * schiuma al cerfoglio * balsamico di mele
Ribeye vom Black Angus “UMi" - gebratene Karotten + Shi-také » Kerbel-Schaum + Apfelbalsamico

GELATO AL PARMIGIANO
composta di fichi
Parmesan-Eis * Feigenkompott

“VERSO IL 2026"

in dolcezza
“Richtung 2026".in SliBe
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